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SLADIDLA

Erythritol

zvetseni: 120x

Erythritol je cukerny alkohol.

Originalni pohled na zakladni slozky nasich pokrmu pFirozend se vyskytuje v nékterém

aHEb pOtraVIHy Okem e|EktrOnOVéhO mlkrOSkOpU. OVOCi a fermentovanyCh potravina’ch.
Na prumyslove Urovni je vyrabén

27, 1 1 . 2020—28, 2, 2021 z glukozy za fermentace s kvasinkou
Moniliella pollinis. V potravinach

Stresni terasa prazské budovy Narodniho zemedelskeho muzea slouZi obvykle jako ndhrada cukru,
Kostelni 44, Praha 7, otevrfeno ut-ne 9-17 hod., Ct take 17.30-21.30 hod. nema vliv na hladinu cukru v krvi
a nezpusobuje zubni kaz.

Fotografie vznikly v Laboratori elektronové mikroskopie Energetickd hodnota 0,21 kcal/g
(LEM) Pfirodovédecké fakulty Univerzity Karlovy v Praze. (0,88 kJ/g) a sladivost 0,6-0,8.
Skenovaci elektronovy mikroskop JEOL 6380 LV. ZvétSeni 75x-3 000x Chemicky vzorec: C,H. O,
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