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Jedna se o specialni metodu, pfi niZ se nakorenéné maso zavakuuje do varného
sacku a po dobu nékolika hodin se tepelné upravuje ve varné komore pfri
teploté nizsi, nez je bod varu. Maso je diky tomuto zplsobu Upravy krehké a
Stavnaté a zachova si plvodni Ziviny.


https://www.vimcojim.cz/magazin/clanky/o-vyzive/
https://www.vimcojim.cz/magazin/clanky/o-vyzive/Masa-Sous-vide-od-Krahulika-ziskala-oceneni-Ceska-chutovka-2020-i-logo-Vim,-co-jim__s10010x19886.html
https://www.vimcojim.cz/magazin/clanky/o-vyzive/Masa-Sous-vide-od-Krahulika-ziskala-oceneni-Ceska-chutovka-2020-i-logo-Vim,-co-jim__s10010x19886.html

LEPHU & i



Sous vide - moderni metoda zpracovani masa

Spole¢nost Krahulik se i pres svlj rozsahly sortiment stale soustredi na vyvoj
novych produktd. Naposledy mu ucarovala moderni metoda zpracovani masa,
metoda Sous vide.

»Zakaznici oceni predevsim snadnou a rychlou pripravu, ale
také variabilitu pripravy téchto exkluzivnich mas. Béhem
kratké chvile si totiz maso ohrejete nejen v hrnci ve vodni
lazni, ale také troubé, mikrovince, nebo na grilu,” vysvétluje
marketingovy manazer Dominik Stahorsky.

Vyhody nové rady pro zdravi i chut

= Maso zUstava krehké, piné a Stavnaté

= Zachovava si své plvodni nutri¢ni vlastnosti

» Bez lepku a éCek (mimo sifiCitanu ve ving)

= Ma Siroké moznosti vyuziti v teplé i studené kuchyni

= Praktické baleni 300 g idealni na 2 porce

= S dostatecné dlouhou trvanlivosti

= Snadnost a rychlost pripravy doba pripravy jiz od 6 minut



Ocenéni Ceska chutovka 2020 i certifikat Vim,
co jim
Novd Fada mas Sous vide ziskala ocenéni Ceska chutovka 2020:

» Danci kostky

 Veprova licka

= Trhané veprové maso
= Hoveézi licka

SoutéZ o zna¢ku Dobry tuzemsky potravinafsky vyrobek , Ceska chutovka"
pomaha spotrebiteldm objevit vynikajici, chutné, a hlavné kvalitni ¢eské

potraviny.



Logo Vim, co jim pomaha s vybérem potravin vhodnych pro zdravy Zivotni
styl - umoznuje snadno a védomé snizit prijem rizikovych zivin, které souvisi s
vetSinou soucasnych civilizacnich onemocnéni. Produkt prosel odbornym
hodnocenim a je z hlediska nutri¢nich hodnot vhodny pro zdravy zivotni styl.

Krahulik-MASOZAVOD Krahuldi, a.s.



Tradi¢ni vyrobce uzenin s vice nez
90letou historii. Srdce spoleCnosti lezi v
¢istém prostfedi Ceskomoravské
vrchoviny, v Krahulci u TelCe, kde pro
vyrobu uzenin vyuzivaji klimatické
podminky, prirodni susarny, ale i moderni
technologie.

Masné vyrobky od spolecnosti Krahulik si za dobu svoji existence nasli své
misto na stolech mnoha domacnosti.

Velmi oblibené jsou krajené salamy s typickym dravcem na obalu, ale také jiné
balené uzeniny od fermentovanych klobas pres grilovaci sortiment az po
tlaCenky, jelitka Ci jaternice.



Uzeniny Vysocina a Herkules jiz od roku 1928

To se psal rok 1967 a v tehdej$im Ceskoslovensku se hledal zpGsob, jak
nahradit nedostatkovy Uherak. V Hodicich na Vysociné tak vznikla alternativa
pojmenovana jednodusSe po misté svého vzniku - Vysocina. Kousek odtud, ve
Studené, byla zase vyvinuta receptura salamu Herkules.

= Zkratka a dobre, jedinec¢né klimatické podminky, pfirodni susarny,
moderni technologie, ale také tradi¢ni pristup k reznickému remeslu jsou
idealni kombinaci pro vyrobu opravdu poctivych uzenin.

Dnes patfi vySe uvedené provozy v Hodicich a ve Studené pod kfidla
spole¢nosti Krahulik-MASOZAVOD Krahuléi, a.s., kterd na Vas st dodava
kompletni uzenarsky sortiment jiz od roku 1928.
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