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Krahulik - vyrobce luxusnich
sous-vide

URL ¢lanku: magazin/clanky/o-vyzive/Krahulik---vyrobce-luxusnich-sous-
vide_ s10010x20059.html

Mate chut dat si poradné, zdravé jidlo pIné Zivin? Ale zaroven Vas tlaci ¢as? Za
6 minut mdzete mit na stole skvéla veprova licka, nebo treba kureci gyros s
bramborem. Jak je to mozné? VSechno diky modernimu zplsobu vareni ,,sous-
vide“, kdy se maso pozvolna vari nékolik hodin za teploty nizsi, nez je bod
varu. Tento zplsob pripravy vynika tim, Ze maso je dokonale krehké, plné
Stavy a uchova si maximum Zivin.
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Novinky - exoticky gyros a tradicni vrabec



Nové pro Vas mame dveé nové popularni prichuté,
8 exotiCtéjsi kureci gyros a tradi¢ni moravsky vrabec.

Vsechny masa sous-vide jsou bez écek a bez lepku. Jednoduse si pak
mUzete pripravit treba i burger s trhanym veprovym (viz.
www.krahulik.cz/recepty).

Co je vlastné sous-vide?

Tento kulinarsky postup se rozsifil z téch nejluxusnéjsich restauraci a tenhle
zazitek si mlzete doprat i Vy. Jednoduse a za par minut. Metoda ziskala jméno
z francouzstiny, tedy jazyka téch pravych milovnikl dobrého jidla.

= Jak se vlastné pfipravuje?

Vybrany pokrm se uzavre do vzduchotésného sacku a vari se velmi dlouho a pfi
konstantni nizké teploté, bud ve vodni lazni, nebo v pare. Neni to UplIné slozité,
ale doma si na to troufne malokdo. Navic, kdo ma v dnesni dobé par hodin na
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prfipravu obéda, ze? Tuhle dlouhou a nudnou praci za Vas prevzali mistfi
kuchafi od nas z Krahuliku.




Proc si vybrat zrovna to od Krahuliku?
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Ceské republice.

S vyrobou uzenin jsme v Krahulci u TelCe zacali jiz v roce 1928 a dodavame jen
tu nejvyssi kvalitu. Nové jsme do sortimentu pfidali i masa, pfipravovana
metodou sous-vide. Mame pro to idealni predpoklady: Cisté Zivotni prostredi
Ceskomoravské vrchoviny, jedine¢né klimatické podminky pro vyrobu
trvanlivych saldaml s vyuzitim prirodnich susaren, moderni technologie,
napriklad sous-vide pfiprava, i tradicni pristup k reznickému umeéni dédény z
generace na generaci.

od roku 1928
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