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KeCup je pro mnoho lidi nepostradatelnou ingredienci do masovych i
zeleninovych pokrmd. MiZete s nim jidlo pozvednout do zcela jinych chutovych
dimenzi nebo béhem vteriny udélat pravy opak. VSe zalezi na zvoleni kvalitniho
keCupu, ktery podtrhne chut hlavni slozky, tfeba klobasy nebo oblibenych
masovych kulicek. Spravna volba keCupu je tedy pro finalni vysledek
podstatna.
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Na kvaliteé rajcat zalezi

Ke¢up se vyrabi z raj¢atového protlaku. Cim kvalitn&jsi raj¢ata se pouziji na



protlak, tim lepsi je vysledny keCup.

Na obalech najdete bud informace o tom, kolik protlaku je v daném kecupu,
nebo kolik gramU raj¢at bylo uzito na vyrobu 100 g kecupu, spolu s informaci o
zemi plvodu raj¢atového protlaku.

Vysoky podil rajcat ma tfreba Spak Master Ketchup, a to 210 g rajcat
vyzralych ve slunné Italii ve 100 g kecupu.

Ceské kotlina nema ideélni podminky pro dozravéni raj¢at na vyrobu protlaku,
proto se raj¢ata b&zné dovazi pravé z Itdlie nebo ze Spanélska, kde diky
sluni¢ku dosahnou vyraznéjsi chuti a jsou sladsi.

Jde to i bez konzervantu

Spak Master Ketchup s vysokym podilem raj¢atového protlaku se obejde bez
barviv, aromat, konzervant(, Skrobu a jinych pridatnych latek (,écka").



RajCata dozrala ve slunnych oblastech se
postaraji o kvalitni zéklad, a ¢im vice toho
dopravate to nejlepsSi. Diky vysokému
obsahu zralych rajc¢at, preciznimu
zpracovani a dlrazu na kazdy detail Spak
Master Ketchup skvéle doplini celou Skalu
masovych a zeleninovych pokrmd.
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Dobry kecup totiZz neprebije chut surovin, ale vytdhne z nich to nejlepsi. Kromé
jemného Spak Master Ketchup mizZete vyzkouset i Spak Master se
susenymi rajcaty, ktery je vyborny k pripravé italskych jidel jako bruschetta,
pizza i oblibené téstoviny. Pfijemné pikantni Spak Master Jalapeno skvéle
pasuje ke stavnatému masu, k masovym koulim a ke vSem dobrotam, kde
uvitate kapku rizné palivosti.



https://www.spak.cz/produkty/master-ketchup-530g/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek
https://www.spak.cz/produkty/spak-master-ketchupse-susenymi-rajcaty/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek
https://www.spak.cz/produkty/spak-master-ketchupse-susenymi-rajcaty/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek
https://www.spak.cz/produkty/spak-master-ketchupse-susenymi-rajcaty/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek
https://www.spak.cz/produkty/master-jalapeno-530g/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek
https://www.spak.cz/produkty/master-jalapeno-530g/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek
https://www.spak.cz/produkty/master-jalapeno-530g/?utm_source=webVCJ&utm_medium=PRclanek

Batatové hranolky se syrem cedar

Na dveé porce budete potrebovat:

2 stfedni bataty
100 g nastrouhaného Cedaru
olivovy olej

e sl

» Spak Master Ketchup

Bataty oplachnéte. Neoloupané je nakrdjejte na tenké hranolky. Pokapejte je
olivovym olejem, lehce osolte a pecte v predehraté troubé na 200 stupnd
zhruba 30-40 minut, dokud jim nezacnou tmavnout okraje. Beéhem peceni je
obcas promichejte. Par minut pfed koncem posypte hranolky nastrouhanym
Cedarem a nechte jeSté par minut dopéct, dokud se syr lehce neroztecCe.
Podavejte slahodnym ketchupem Spak Master.
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Lahodné masové koule

Na dvé porce masovych kouli:
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£ 2" 300 g mletého veprového masa
e 1 1zicka soli

« 1 Izicka pepre

« 3 Izice strouhanky

« 1 strouzek Cesneku

» 2 vejce

* svazek petrzelky

e chilli

« 1 cibuli

Na podavani:

 Spak Master Ketchup Se suSenymi rajcaty



« najemno nakrajena cibuli

Pripravte si vSechny ingredience - strouzek Cesneku nakrajejte najemno,
rozklepnéte vejce, otrhejte listky petrzele, které také nakrajejte na mensi
kousky, a i cibuli si pripravte najemno nakrajenou. Ve vétsi misce ddkladné
promichejte vSechny suroviny s mletym masem a strouhankou, aby vznikla
jemna hmota. Vypracujte z ni kulicky a pomalu je opékejte na panvi. Az budou
hotové, napichnéte je na bambusové Spejle, dozdobte ketchupem Spak Master
Se suSenymi rajcaty a posypejte najemno nakrajenou cibuli.

dochucovadla kecup konzervanty lykopen prirodni suroviny rajCata slozeni
vyrobku Spak zelenina
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